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—— CHISIAMO

Ricerchiamo lungo tutto lo Stivale piccoli laboratori
agroalimentari esclusivamente artigianali di altissima
qualita, che producono per noi il meglio che la loro terra
possa offrire.

Tutto il processo e caratterizzato dalla no#o atth
supervisione sia sui processi tecnoalimentari che sulla
scrupolosa scelta delle materie pr

Solo frammentando la produzione su ditre 30 laboratori
sparsi in tutta Italia possiamo garantiré i massima
specializzazione per ogni tipologia di prodotto: ilto
dalle tonnare siciliane, la pasta dai pastifici i Gt
i pomodori dai campi emiliani o calabresio @
Pachino, le olive dagli uliveti foggiani o dal g

i mieli dalle arnie toscane, lé verdure dagl
grissini dai forni piemontesi, i carciofi dairaccoltiie
pesti dai mortai genovesi, i capperi dallle’rocce par
colatura di alici dal mare di Cetaraemolti altri. '

GASTRONOMIE ITALIANE € l'arte del
* saper fare italiano, che sicondensa in
prodotti veraci dal gusto autentico.
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PRODUZIONE ITALIANA: la nostra selezione di laboratori e
materia prima e scrupolosamente eseguita in ltalia.

FILIERA DIRETTA: i laboratori artigianali sviluppano le nostre
ricette pertanto garantiamo sin dalla raccolta la massima
qualita del processo di trasformazione e distribuzione.

MATERIA PRIMA LAVORATA DAL FRESCO: lavoriamo la
materia prima una sola volta all'anno, ovvero quando la
natura ci regala i suoi frutti in stagione, non preleviamo nulla
dal“eonservato’. Quando finisce la materia prima purtroppo
si aspetta il nuovo anno.

FUORI DALLA GDO: Nessun nostro prodotto entra né entrerc
mai in nessuna grande distribuzione organizzata.
Scelta etica a cui non vogliameo rinunciare.

| VALORI

GASTRONOMIE ITALIANE nasce per valorizzare i piccoli
produttori terrieri,guelli che ogni giorno lavorano la terra e
trasformane i prodetti, realizzando prelibatezze che solo in
piccolissima parte @ecedono alle nostre tavole. Tra questi,
vi sone agricoltori, contadini, allevatori, trasformatori,
pescatori, piccole imprese, anche giovani.

GASTRONOMIE ITALIANE valorizza cid che non si trova

nella grande distribuzione. Il valore aggiunto & quello dato
dall'unicita di un articolo agroalimentare che difficiimente
reperibile, & non viaggiando.

GASTRONOMIE ITALIANE € in econtrotendenza rispetto alla
filiera e agli acquistidi massa, ma estremamente attuale.

GASTRONOMIE ITALIANE ¢ il gusto del saper fare italiano.
L'amore peria Natura e per i suoi frutti caratterizza
un'azienda che vuole valorizzare proprio chi sposa questi
principi e li fa suoi, ogni giorno.
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— | SERVIZI

i PRIVATE LABEL: forniscici il tuo marchio o la tua
B ﬁ _Ragione sociale creeremo una linea di prodotti col
" tuo marchio. Un nuovo servizio per rendere la tua
gamma prodottiunica:
- Pregio al tuo ptfito vendita e al tuo Brand
o + Nessuna dinaniyiea di concorrenza di prezzo sulla
o piazza
: » Maggior Visibilitét ai prodotti
‘s Esclusivita ;
.+ Fidelizzazione da pc:rte del cliente al tuo punto
~ vendita.
E richiesto un plccolo contributo spese una
tantum per la lavorazione grafica delle etichette.
| prodotti commmercializzati non possono essere

: personalizzati es Acquapazza, Zafferano di
SIS 3 Monreale.

Su richiesta 2 robusti espositori in legno, uno da
terra e uno da banco, per poter dare migliore
visibilita ai nostri prodotti allinterno del tuo punto

vendita.
ESPOSITORE ESPOSITORE
DA BANCO DA TERRA
I eo2 MIE eon
T " 3x225h 65 cm Tf" 40x30 h 60 cm

= LOGISTICA INTEGRATA PER CATENE DI
RISTORAZIONE
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Conserve di pomodoro

PASSATA EXTRA DENSA da solo pomodori ITALIANL nella fattispecie 100% PARMENSI, raccolti a
perfetta maturazione e lavorati entro poche ore.

Caratterizzata dall'assoluta corposita che si “aggrappa’ alla pasta: proprieta ottenuta
tramite una lentissima cottura a bagnomaria, che ne concentra la polpa esaltandone la
dolcezza ed evitando il retrogusto acido.

PASSATA EXTRA DENSA
LENTA LAVORAZIONE A
BAGNOMARIA

[y
mos [ auml

53 12pezzi © Emilia Romagna

PASSATA EXTRA DENSA
LENTA LAVORAZIONE
A BAGNOMARIA

[T
I 0os ) 720mi

@ 12 pezzi @ Emilia Romagna




(Conserve di pomodoro

PASSATA EXTRA DENSA da solo pomodori ITALIANI nella fattispecie 100% parmensi raccolti
a perfetta maturazione e lavorati entro poche ore, con l'aggiunta di qualche foglia di
basilico fresco.

Caratterizzata dall'assoluta corposita che si “aggrappa’ alla pasta: proprieta ottenuta
tramite una lentissima cottura a bagnomaria, che ne concentra la polpa esaltandone la
dolcezza ed evitando il retrogusto acido.

PASSATA EXTRA DENSA
CON BASILICO

N
il 101 [ sami

@ 12pezzi © Emilia Romagna

PASSATA EXTRA DENSA
CON BASILICO

M
Wi w0 [ 720ml

@ 12 pezzi @ Emilia Romagna




Conserve di pomodoro

La passata di pomodoro Datterino Giallo calabrese, recupera una cultivar perduta di
pomodoro dal sapore dolce e molto vegetale, perfetto per primi piatti a base di pesce,
bruschette e pizza gourmet dando colore e gusto a ricette innovative.

Completano la gamma degli splendidi POMODORI PERINI raccolti e pelati a mano e rnposti
nella loro acqua, il gusto pieno dell'estate durante tutto I'anno.

PASSATADI
POMODORINO
DATTERINO GIALLO

[-n]
i 104 [ seoml

@ 12 pezzi @ Calabria

PASSATA DI CILIEGINI
DIPACHINO

M
QL 1025 [ ssomi

53 2pezi Q siciia

POMODORI PELATI
AL NATURALE

T
i, 103 [] ssoml

@ 12 pezzi @ Puglia
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Sughi pronti

I grandi classici della cucina italiana, POMODORO PUGLIESE soffritto in 5 declinazioni diverse,
il massimo della praticita in un formato molto generoso adeguato a condire i nostri primi
con pienezza e gusto. Il sugo dev'essere abbondante!

Dolcezza che ritroviamo ancor piu esaltata in quella di POMODORINI CILIEGINI DI PACHINO.
Cinque declinazioni di sughi pronti fatti con pomedori italiani, in un nuovo formato piu
contenuto che ne facilita la rotazione e I'assortimento.

SUGHI PRONTI

- POMODORO FRESCO E BASILICO [ 145
- ALL'ARRABBIATA il 148
- ALLE OLIVE TAGGIASCHE i, 147
- ALLE VERDURE T, 148
- CONTONNO I 140

PRONTI

.‘..-a'




Sughi pronti

@ompletano la gamma dei sughi pronti altre 3 varianti con declinazioni tipicamente
territoriali

SUGO CACIO

& PEPE
' 157 E] 212 mi .
& epezi Q tadio ’3°¢°"

SUGO
AMATRICIANA

SUGO PRONTO
AMATRICIANA

e
BE Rt s s nnnnner® o

SUGO Al FUNGHI
PORCINI
T 155 [ 22mi

@ 12pezzi © Piemonte
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Ragu pronti

Abbiamo completamente rinnovato la linea ragu di carne con un nuovo processo di
cottura sottovuoto anaerobico, per non avere ossidazione delle carni ed aumentarme
naturalmente il gusto umami. Solo da macinato scelto: il primo, il classico RAGU ALLA
BOLOGNESE, con la ricetta fedele all'originale ed un contenuto di carne elevato per
conferire pienezza al condimento; il secondo: il RAGU DI CINGHIALE, con la piu classica delle
selvaggine italiane, seguita dal nobile RAGU DI CARNE DI CERVO.

Per concludere il piu rinomato tra le selvaggine pennute, il FAGIANO dalla carme bianca e

decisamente aromatica.

RAGU
BOLOGNESE
T, 1605

225 mi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna

RAGU BIANCO
DI CERVO
imies  [J22smi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna

ALLA BOLOONESH

e
L

RAGU BIANCO
DI CINGHIALE

[
Wi es ] 225mi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna

RAGU BIANCO
DI FAGIANO

-
RGE 225 mi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna



Ragu pronti

La ricerca assidua delle ricette tradizionali e di ingredienti sempre piu locali ci ha dato

questa gamma di prodotti toscanissimi: come il RAGU DI CHIANINA certificata “Vitellone
Bianco dell'appennino centrale IGP".

Oppure il delicatissimo RAGU DI CARNI BIANCHE DI CORTILE a base di pollo ruspante, coniglio

e tacchino. In contrapposizione abbiamo un robusto RAGU DI SALSICCIA TOSCANA CON
FUNGHI per condire in modo gustosissimo i primi piatti.

RAGU DI CHIANINA
W, 166 E] 212 ml

| @Gpezzi @Toscona

RAGU DI CORTILE
DI CARNI BIANCHE

Mol
T 167 [ 22mi

SALSICCIA
EFUNGHI

Wi es [ 22mi
@ 6 pezzi @ Toscana

15



Basi per primi

Dalla tradizione del Nord Ovest, uno squisito SUGO D'ARROSTO prelevato dalla cottura
dei brasati al vino rosso, sontuoso condimento per paste all'uovo o meglio ancora paste
ripiene.

CONCENTRATO DI POMODORO, solo dai migliori pomodori italiani, un ingrediente

versatilissimo nella cucina italiana.
SOFFRITTO PRONTO, il classico sedano carote cipolle, gia soffritte, per chi non vuole odon
sgradevoli in casa e necesstita di ottimizzare il tempo.

SUGO D’ARROSTO PER
PASTE ALL'UOVO O RIPIENE

[T
Wi o [ 22mi

@ 6 pezzi @ Piemonte

DOPPIO CONCENTRATO
DIPOMODORO

T} no O 140 gr
@ 6 pezzi @ Piemonte

SOFFRITTO
PRONTO

i, m [ eogr
@ 12 pezzi @ Piemonte




I regionali: Sicilia

Una selezione di conserve tipicamente siciliane sempre presenti sulle tavole della
tradizione come | LUPINI IN SALAMOA legumi dalle umili origini ideali da sgranocchiare
come aperitivo assieme a qualche OLIVA NOCELLARA tipica tonda verde brillante
croccante da pasto. Celebre preparazine casalinga é la CAPONATA DI MELANZANE fatto a
mano ancora seguendo la ricetta tradizionale che prevede frittura delle melanzane e poi
ripassate in padella con pomodoro, sedano, olive.

LUPINIIN
SALAMOIA

W 100 O 580 mi

S npezi © sicilia

CAPONATASICILIANA
TRADIZIONALE DI MELANZANE

[T
WIj 223 [ sami

RADIZIONALE @ 6 pezzi @ Sicilia

MELANZANE

NOCELLARA
DEL BELICE

Mok
A, 2 [ sumi

@ 12 pezzi @ Sicilia , DEL BELICE

-
.....no-o.'.
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Iregionali: Calabria

Un territorio tanto impervio quanto generoso e ricco di tradizione, dalla Calabria 3
preparazioni iconiche, il peperoncino piu aromatico dltalia macinato fresco con olio per
una sferzata di sapore, la tipica ‘Nduja di Spilinga riposta sapientemente in vaso e pronta
da spalmare e da ricettare e | superiativi peperoni della Sila arrostiti a fiammma, pelato a
mano e messi a falde intere in acqua in modo che si possano condire a piacere senza che
abbiano gia la componente oleosa.

PEPERONI CALABRESI ALLA
BRACE PELATI AL NATURALE .
imi 206 [ 2ami d
o N
@ 12 pezi @ ol .. ... s

CHILI
CALABRESE

[T
Wi 263 [J1s6m

@ 6 pezzi @ Calabria

NDUJA DI
SPILINGA

T
[N, 264 D 156 mi

@ 6 pezzi @ Calabria

PEPERONCINO INTERO
CALABRESE IN OLIO

[p==m!
Wi 266  [J 22mi

@ 12 pezzi @ Calabria




Iregionali: Puglia

La BELLA DI CERIGNOLA, l'oliva verde da tavola per antonomasia, che deve il suo pregio al
crescere del calibro. Noi abbiamo scelto le

3G giganti”.

Il classico e sfizioso PEPERONCINO FARCITO DI TONNO E CAPPERI, dal gusto deciso ma mai
aggressivo, scenografico anche come vaso da vetrina.

E per terminare la variante FARCITA CON FORMAGGIO.

BELLE DI CERIGNOLA
CALIBRO EXTRA

PEPERONCINI RIPIENI
TONNO E CAPPERI

e
IE 225 [ s14mi

@ 12 pezzi @ Puglia

PEPERONCINI RIPIENI
CON FORMAGGIO

ML 232 ) s1aml

@ 12 pezzi @ Puglia

10



I regionali: Puglia

MELANZANE affettate a mano, scottate e farcite con pomodori secchi salentini e una farcia
di tonno battuto al coltello. Arrotolati e fermati con uno stecco a mano come in casa.

La linea non poteva chiudersi senza

Il POMODORINO CILIEGINOCONFIT @ il piu dolce dei ciliegini di Sicilia cotto a bassa
temperatura per ore e ore fino a renderlo un concentrato di dolcezza anche nella sua
variante coi DATTERINI GIALLI CONFIT.

INVOLTINI DI MELANZANE
RIPIENI DITONNO
EPOMODORI SECCHI

i
QL 2005 [ suami

@ 12 pezzi @ Puglia

POMODORINI CILIEGINI
CONFIT ROSSI

LTI
g 220 ) sami
DORINI CILIESINI @ 12 pezzi @ Puglia

FIT ROSSI

POMODORINI DATTERINI
CONFIT GIALLI




Iregionali: Campania

Dalle migliori cime di rapa, teneri e veraci FRIARIELLI IN DELICATO OLIO, ottimi per arrichire

Pizze e crostoni gourmet, primi piatti o come base per cami e pesci cotti. Aggiungeranno
una gradevole nota amarognola ai vostri impiattamenti.

FRIARIELLI CAMPANI
NON ACIDIFICATI

Iy
I 2335 [ azsmi

@ 12 pezzi @ Campania

Iregionali: Piemonte

L'ANTIPASTO PIEMONTESE, squisito antipasto della tradizione, verdure cotte in pentola
aggiunte in progressione per mantenere la naturale consistenza ed infine addizionate di
sugo di pomodoro per donare un intenso piacere al palato ottimo con il tonno.

ANTIPASTO PIEMONTESE
CONTONNO

i
I, 8.5 D 314 ml

@ 12 pezzi @ Piemonte

Iregionali: Valle d’Aosta

Una ricetta che fonde 5 varieta di formaggi per una preparazione pronta in pochi istanti
ottima come fonduta ma anche come farcia

FONDUTA Al —

5 FORMAGGI ——
imise7  [J225mi °' '
@ 6 pGZZl @ Valle d'Aosta ONSUTA tuwv:::n aon

FONTINA GEILA WALLE B ACATA DOF
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Iregionali: Veneto

Il BACCALA MANTECATO ALLA VENEZIANA & una ricetta tipica delicata e raffinata, si prepara
con lo stoccafisso, cioé un merluzzo artico di origine norvegese. Ridotto in una morbida e
bianca crema, € una ricetta davvero gustosa, ideale per essere servita come antipasto, se
spalmato su crostini di pane o polenta o come piatto unico.

ASPARAGI BIANCHI VENETI SOTT'OLIO EV.O, il piu delicato degli asparagi bianchi Venenti,
pelato a amano, e riposto in una bagna agrodolce che ne valorizza il sapore e la
consistenza. Ottimo compagno di salumi di alta qualita.

RADICCHIO ROSSO VENETO TARDIVO IN AGRODOLCE, il migliore radicchio al mondo, quello
trevigiano tardivo, dallinconfondibile nota amarognola, prima cotto alla piastra poi riposto
in una delicata bagna agrodolce per un antipasto/contorno di grande effetto.

BACCALA
MANTECATO

Niw!
I as5s [ 225mi

@ 6 pezzi @ Veneto

ALLA VENEZIANA
e "..?. \_;..'_ :’.‘ v

PUNTE DI ASPARAGI
BIANCHI IN OLIO

[ D1 ASPARAG! BIANG
VINEIE 1N OO

RADICCHIO ROSSO
TARDIVO
IN AGRODOLCE

M
A, 228 Ej 314 ml

@ 6 pezzi @ Veneto




Iregionali: Toscana

Il PATE PER CROSTINO TOSCANO & a base di fegatini di pollo e vitello, lavorati con acciughe
capperi e cipolla appassita, per una preparazione tipica della tradizione toscana.
Immancabile nella preparazione di crostoni e voulevant.

Il “TONNO™ DEL CHIANTI & una ricetta antica tipica della tradizione toscana che, a dispetto
del nome, si realizza con il maiale. Si tratta di una preparazione laboriosa: i bocconcini
vengono spurgati a lungo nel sale cotti lentamente con vino e aromi, quindi sfilacciati con
le mani e conservati sotto olio extra vergine. Delicato antipasto da accompagnare con le
bruschette.

PATE PER
CROSTINO TOSCANO

T
Ml 225 O 226 m

‘ @epezzi @Toscona

“TONNO”
DEL CHIANTI

i
INE 240 [ ssomi

@ 6 pezzi @ Toscana

23
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Iregionali: Toscana

La RIBOLLITA & una delle minestre povere di verdure piu famose d'talia, un piatto invernale
tipico ed oggi simbolo della cucina toscana. Composta da pane raffermo, cavolo nero,
cavolo verza e fagioli cannellini. Gustosissima!

Una minestra dalle origini umili, ma molto saporita, la ZUPPA TOSCANA ALLANTICA

rappresenta, quindi, un piatto di fortuna e antispreco che si compone di ortaggi diversi - a
seconda delle disponibilitd e stagionalita -, ma con alcuni punti fermi: pomodori, sedano,
cipolle ed erbe aromatiche.

RIBOLLITA
FIORENTINA

[~ T
Wj 24 [ esoml

@ 6 pezzi @ Toscana

ZUPPATOSCANA
ALL'ANTICA

INE 242 [ esomi

| ....o“.l‘:; @ 8 pezzi @ Toscana

FIORENTINA




Iregionali: Umbria

Il cardo gobbo in conserva & un delizioso prodotto tipico piemontese ma noi lo coltiviamo
e lavoriamo dal fresco in Umbria. Questo ortaggio, con i suoi fusti nodosi, viene sbollentato
e conservato in salamoia aromatizzata. La sua consistenza @ tenera e croccante, con un

sapore delicato e leggermente amaro. ldeale come antipasto o per arricchire insalate e
piatti caldi

CARDI GOBBI
WL 200 [ aaml

@ 6 pezzi @ Umbria

Iregionali: Trentino A.G.

Crauti della Valsugana sono un piatto tradizionale preparato con cavolo cappuccio
fermentato in acqua e sale. Hanno un gusto leggermente acidulo e una consistenza
croccante, perfetti come contorno per carne, cotechini o in insalate. Oltre al sapore

delizioso, sono ricchi di probiotici, rappresentando un'autentica specialita della cucina
montana.

CRAUTI DELLA
VALSUGANA

mn
Bij 208 7] ssomi

@ 6 pezzi @ Trentino




Linea funghi

Il Re dei Funghi, il PORCINO, si evolve nella tecnica e nel gusto, con un innovativo
rocedimento di lavorazione, che elimina la consuetudinaria sbianchitura in aceto

?Io quale sostituisce il 90% dell'aroma di fungo con quello di acido) con una nuova

lavorazione la quale impiega forni a vapore. Tale processo preserva intatto tutto 'aroma

naturale presente in origine nel prelibato fungo.

Una volta provati non tornerete piu indietro!

PORCINI TAGLIATI
“SENZA ACETO”

S’ -
i, 2085 24 ml
@ 6 pezzi @ Piemonte

PORCINI INTERI
“SENZA ACETO”

T
M, 207.5 D 314 ml

@ 6 pezzi @ Piemonte

PORCINI TAGLIATI
TESTA NERA
“SENZA ACETO”

S =
i 2ns 314 mi
@ 6 pezzi @ Piemonte

PORCINIINTERI
TESTA NERA
“SENZA ACETO”

i
M, 2135 G 314 mi

E @ 6 pezzi @ Piemonte




Linea funghi

Per un antipasto gustoso, un MIX SOTTOBOSCO CON PORCINI che comprende anche funghi
chiodini, galletti e prataioli

Per chiudere la gamma un must di ogni assortimento sott'olio sono gli CHAMPIGNON,
rigorosamente coltivati in Italia con una tecnica agronomica che conferisce un gusto
ricchissimo. Provare per sentire la differenzal

Novita assoluta nel panorama gastronomico & la COLATURA DI PORCINI, ricca di tutti gli
aromi naturali del porcino, utilizzabile per profumare delicatamente carni, sughi, risotti, etc.
Del porcino non poteva mancare che la VERSIONE SECCA, di cui noi abbiamo selezionato
solo la parte piu nobile del fungo, ovvero la testina. Per veri intenditori!

MISTO FUNGHI
CON PORCINI

St
N, 21e.5 G 314 ml

@ 6 pezzi @ Piemonte

FUNGHI CHAMPIGNON
INTERI

Ml
L 238 [ suami

@ 12 pezzi @ Lombardia

COLATURA
DI PORCINI

Sl
I, 235 E] 100 ml

@ 6 pezzi @ Piemonte

PORCINISECCHI

[
Wi 8205 [ 20

@ 12 pezzi @ Lombardia 27



Linea tartufi

Un'intera gamma TARTUFI ad impreziosire la nostra offerta, con la tradizionale e
versatilissima SALSA TARTUFATA a base di tartufo nero estivo, che ritroviamo in versione
CARPACCIO SOTT'OLIO per completare e decorare le piu prelibate preparazioni
gastronomiche. Un delizioso BURROCHEF con il pregiatissimi Tartufo Bianco per arricchire

crstini e paste all'uovo.

LATARTUFATA

T
A, 270 [) 108 mi

@ 6 pezzi @ Marche

BURROCHEF CON
TARTUFO BIANCO

i
img 272~ ) oemi

@ 6 pezzi @ Marche

CARPACCIODI
TARTUFO NERO ESTIVO
IN OLIO

BURROCHEF CON
TARTUFO BIANCO




Linea tartufi

Il NETTARE D API, a base di miele di acacia con fette di tartufo nero che ne conferiscono un
aroma unico perfetto per accompagnare | miglon formaggi a pasta dura.

E infine 1 FILETTI DI ALICI CON FETTE DI TARTUFO per un abbinamento inusuale ma davvero
squisito.

o

-.;::b .:‘i' ~
A

o Pap oy
2PN
B3

NETTARE D’API Ry
AL TARTUFO

FILETTIDI ALICI
ALTARTUFO

e
IS, 274 D 106 mi
@ 6 pezzi @ Marche




Linea carciofi

Non c'é gastronomia che si rispetti senza CARCIOFINL Questi sono piccoli e lavorati con il
classico metodo della sbianchitura. Riposti in olio di Oliva di qualita.

Una referenza per estimatori che ricercano l'estrema qualitd non solo nel prodotto ma
anche nel calibro. In 120 gr ci stanno 50 carciofi, mondati singolarmente a mano con

l'utilizzo di una pinzetta e riposti con cura da orefice.

CARCIOFINI INTERI
SBIANCHITI OLIO OLIVA

i 201 D 212 ml
@ 12 pezzi @ Lazio

MINI CARCIOFINO
ALLA CRUDAIOLA
IN OLIO E.V.O.

g 203 [ 22mi
@ 12 pezzi @ Toscana

'C“ 10FIND Alh
IN OLIO 1.¥.0.

MICRO CARCIOFINI
50 PEZZI
T 231 M 2ogr

@ 1 pezzo @ Campania




Linea carciofi

Il nostro carciofo alla Brace @ un vanto aziendale, utilizziamo solo carciofi della Murgia,
di media dimensione, torniti a mano e grigliati sulle braci e poi messi in olio EV.O. per un
sapore rustico e deciso.

Quelli ALLA ROMANA, vengono invece rosolati con erbe aromatiche come mentuccia e

rosmarino come da tradizione laziale.

CARCIOFO INTERO ALLA
BRACE IN OLIO E.V.O.

T
L 2021 [ suami

@ 12 pezzi @ Puglia

CARCIOFO INTERO
ALLA ROMANA

T
iy 230 [ sami

@ 12 pezzi @ Lazio
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Le giardiniere

La SPACCATA DI VERDURE, tagliate grossolanamente, messe in vaso crude con una bagna
leggera profumata con pepe e foglie di alloro, cotte con la sola pastorizzazione per una
giardiniera piuttosto rustica.

IN AGRODOLCE si differenzia dalla precedente da una bagna piu dolce e un taglio piu fine
delle verdure, che oltre a peperone rosso e giallo, carota, e cavolfiore e zucchine, vede
Ffaggiunta di finocchi sedano e fagiolini verdi.

SPACCATA
DI VERDURE

T, 240 580 mi

@ 12 pezzi @ Piemonte , O :
SPACCATA DI VERDURE

| AGRODOLCE ¢

‘ ,‘,'.o-o-o_-‘i_."'

GIARDINIERA
IN AGRODOLCE

i 200 330 ml

@ 12 pezzi @ Lombardia




Le giardiniere

Due assolute novita nel panorama delle Giardiniere. Quella ALL'ORIENTALE, vede un’inedita
composizione di verdure tra cui, DAIKON emiliano, Zenzero fresco, Cavolo verza e una
bagna con salsa di soia per una giardiniera dal gusto agrumato e umami Mentre quella
DEL KAISER deve il suo nome alla presenza della croccante Pera Kaiser e del Sedano Rapa
in combinazione ad una bagna tipicamente mitteleuropea a base di Aneto e Semi di
senape dolce, la stessa usata per i mitici cetrioloni sud tirolesi. Da abbinare a salumi cottil

GIARDINIERA
DEL KAISER

i, 2en [} ssoml

@ 12 pezzi @ Lombardia

GIARDINIERA
ALL'ORIENTALE

LT -
T, 202 330 ml

@ 12 pezzi @ Lombardia
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Le giardiniere

Due particolarissime GIARDINIERE IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA in quanto adottano

un metodo di preparazione unico, dopo un breve sbianchitura delle verdure distinte

per tipologiaq, la cottura, viene ultimata direttamente in vaso con ottimo EV.O, tramite

il metodo della vasocottura anaerobica. Questo ultimo passaggio garantisce una
preservazione eccezionale dei sapori delle verdure mantenendo un'ottima croccantezza
e vivacita dei colori.

La manualita delle nostre artigiane porta a creare anche gli spiedi di questo superlativo
prodotto, ogni spiedo € infilato pezzo per pezzo e ritagliati tutti completamente a mano.

GIARDINIERA IN OLIO
IN VASOCOTTURA

g 248 [ ssomi
@ 12 pezzi @ Toscana

: O COANE
TTURA

SPIEDI DI GIARDINIERA
INOLIO 8 PZ

T 243 314 mi

@ 12 pezzi @ Toscana ISPIEDI DI GIARDINIERA

o OLIO 8 PZ
do‘i,.ol_&.O
P
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Pinzimoni

Dalla capacita artigiana toscana 4 PINZIMONI MONOVARIETALI che vi faranno scoprire
un nuovo e sorprendente sapore delle verdure, oltre alla croccantezza anche un sapore
nuovo dato dalla vasocottura anaerobica e dalla bagna delicata che non manchera di
sorprendere i palati piu esigenti.

PINZIMONIO
CAROTE é&
5
S
&

PINZIMONIO
ZUCCHINE

PINZIMONIO
FINOCCHIO

™
PinivONIO O1 nnowl,w
SON OLIO EV.0. ] N

-Oo-.-‘oo. '.

o

PINZIMONIO CAVOLFIORE
CON PEPE ROSA

[
Wi 246 [ 3maml

@ 6 pezzi @ Toscana
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Pinzimoni

Il CAVOLO CAPPUCCIO ROSSO IN SAOR € una rivisitazione in chiave veneta di una verdura
umile ma molto gustosa. La dolcezza e la croccantezza del cavolo cappuccio sono
arricchiti da Uvetta, Capperi di roccia e un tocco di cipolle rosse, in un equilibrio perfetto
tra dolce e salato. Servito tiepido o a temperatura ambiente, € un contorno colorato e
aromatico, ideale per accompagnare carni arrosto.

Le PUNTARELLE IN AGRODOLCE sono un contorno tipico della cucina romana, preparato

con le fragranti germogli di cicoria catalogna. La loro consistenza croccante e il sapore
leggermente amaregnolo vengono esaltati da una marinatura in un‘'emulsione di aceto di

mele, olio extra vergine d'oliva per un gusto vibrante e fresco. Il contorno che non ti aspetti

CAVOLO CAPPUCCIO
INSAOR

Rl
W) 203 [J]ss0gr

S
v
[\

@ 12 pezzi @ Veneto BRVo10 cappUCCIO

IN SAOR

PUNTARELLE
IN AGRODOLCE

PUNTARELLE
IN AGRODOLCE




Dalla brace

Solo i migliori PEPERONI DI STAGIONE lavorati dal fresco tagliati a falde e arrostiti e pelati a
mano, salati leggermente per facilitarne il piu largo impiego in cucina.

Pronti all'uso, ottimi accompagnati da acciughe prezzemolo, su crostoni o battuti a coltello
per farne una salsa rustica.

Si aggiungono delle croccantissime CIPOLLE BORETTANE PASSATE ALLA BRACE per un sapore
piu deciso.

PEPERONI A FALDE
ALLABRACEINOLIO

M
Tl 204 O 314 gr

2 ¢ ::5..i 5 PERONI A FALDE
@ 12 pezzi @ Puglia VIR (0 . .| ALLA BRACE
V) - .. .&

CIPOLLE BORETTANE ALLA
BRACE SOTT'OLIO

[
Wi 257 [ saml

\ @ 12 pezzi @ Lombardia




Linea olive

OLIVE NERE TOSTATE in forno: appetitose, invitanti e leggermente amarognole sono
immancabili come antipasto, o per condire focacce e arricchire di sapore tante ricette e
condimenti per pasta o mozzarelle. Appetitose, invitanti e leggermente amarognole sono
immancabili come antipasto.

E, per concludere la gamma, le OLIVE VERDI

DENOCCIOLATE da Martini.

OLIVE VERDI
SNOCCIOLATE

e
i 250 [ sumi

@ 12 pezzi @ Lombardia

OLIVE NERE
KALAMATA DENOCCIOLATE

ouve R .
CALAMATA DENCOCIOAN ]2pem
S B IR R N R B @

OLIVE NERE
TOSTATE

[T
Wi 282 [ aaml

$F 2pezzi © sicilia




(Conserve in aceto

VERDURA FRESCA dagli orti lombardi conservata in bagna d'aceto delicato, talvolta
addolcita con dellagrodolce o impreziosita dalla presenza di aceto balsamico di Modena

IGP 3 anni.
Compagni perfetti dellantipasto di salumi insieme ai mitici CETRIOLI MOSCATELLI.

VERDURINE
SOTT'ACETO

ik 250 [ sami

3 12pezzi © Lombardia

CETRIOLINI
DA APERITIVO

[
Wi 254 314 mi

uss un @ 2pezi © Lombardia

RITIVO

CETRIOLI
MOSCATELLI

Wi 255 [ suami

@ 12 pezzi @ Lombardia




(onservein aceto

Le CIPOLLE BORETTANE in tre declinazioni.

La nostra gamma di cipolle con queste perline maggioline, croccanti e dal gusto
leggermente pungente. Ideali per preparare la classica salsa giardiniera in
accompagnamento a carni al forno o alla grigli o nellinsalata di riso.

CIPOLLE PERLINE

[T =]
i 252 [ sumi

@ 12 pezzi @ Lombardia

CIPOLLE BORETTANE
IN AGRODOLCE

e
i 253 [ s1ami

@ 12 pezzi @ Lombardia

o“‘l i
o
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CIPOLLINE PERLINE

4
..................... .

CIPOLLE BORETTANE
IN ACETO GENTILE

[ rm
W[ 2535 [ auaml

@ 12 pezzi @ Lombardia
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(Conserve in aceto

| PEPERONI IN DUE DECLINAZIONI i mitici verdi lombardi dolci ma dal gusto deciso e i classici
falde in agrodolce, leggendaria la combinazione con la tipica michetta milanese e il
proscitto cotto.

PEPERONCINI
VERDI LOMBARDI

T
L 280 [ suami

@ 12 pezzi @ Lombardia

PEPERONI IN FALDE
IN AGRODOLCE

e
i 256 [ s1ami

@ 12 pezzi @ Lombardia
Gli estivi

La gamma degli estivi & arricchita dai POMODORI SECCHI e dal classico cetriolo bianco
tipico lombardo, eccellente accompagnamento di merende a base di nobili salumi. Per
concludere gli immancabili FILETTI DI MELANZANE carnosi @ mai banali

POMODORI SECCHI
INOLIOD'OLIVA

Ty
i, 210 ) 22mi

FILETTI DI MELANZANE

Mok
A, 210 D 314 ml

@ 12 pezzi @ Puglia




Gli estivi

Una selezione di prodotti ad alta rotazione ideali nelle stagioni calde, CONDIRISO IN OLIO
D'OUVA: di qualita, pratico e gustosissimo.

Il FARCITOAST immancabile in accompagnamento agli spuntini rapidi e leggeri.

Prodotto tanto semplice quanto buono, il sapore del pomodoro fresco estivo tutto I'anno,
pratico e molto apprezzato dalla clientela straniera

BUONRISO

Taonil
iy 2 [ suami

@ 12 pezzi @ Lombardia

FARCITOAST

[l
Wi 27 ) aumi

| @ 12 pezzi @ Lombardia

BRUSCHETTA
PRONTA
g 0 [ sami

@ 12 pezzi @ Calabria

3






Linea capperi

CAPPERINI CALIBRO LILLIPUT non piu grossi di un grano di pepe, sia sott'aceto che sotto sale,
ingrediente per mille preparazioni mediterranee. | CUCUNCI sono i loro rispettivi frutti, grossi
e carnosi ideali per decorare piatti come tartare e in accompagnamento ad un calice di
bollicine.

FOGLIE DEL
CAPPERO

===
Wi 262 [J108ml

- &S epezzi © Pantelleria

CAPPERI LILLIPUT
IN ACETO

[T
I 2575 [ 108 mi

&3 12pezzi © sicilia

FRUTTI DEL CAPPERO
CUCUNCI

=
Wi 2585 [ saml

S 2pezi © sicilia

CAPPERI LILLIPUT
SOTTO SALE

[y
imi 258 [ oemi

@ 12 pezzi @ Sicilia
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Olive taggiasche

Risaliamo la penisola fino al ponente ligure per scoprire un'altra cultivar di olive, questa
volta piccina e nera ma dal sapore intensissimo, LOLIVA TAGGIASCA, che abbiamo deciso
di proporre in tre varianti: INTERA IN SALAMOIA per un consumo diretto; frantumandone la
polpa con dell'olio EV.0. fino ad otteneme uno squisito PATE per dare colore e sapore ad
antipasti, crostini, salse e sughi; oppure nella preziosa variante SNOCCIOLATA IN OLIO EV.O,,
creando cosi perle nere di sapore intenso e dolce al contempo.

N.B Le nostre sono le vere taggiasche e non le riviera come troppo spesso accade...

OLIVE TAGGIASCHE
SNOCCIOLATE
IN OLIO EXTRA VERGINE

OLIVE TAGGIASCHE
IN SALAMOIA

PATE DI OLIVE
TAGGIASCHE

Neu!
imi sos [ 22mi

@ l2 FBZZI' @ Lig'io . : vi ’17:0(1):"(: HE




I pesti

| PESTI TRADIZIONALI GENOVESI fatti con solo basilico Dop del ponente ligure, pinoli,

Grana Padano e olio EV.0. Le due versione sono “tradizionale® fedele alla ricetta ligure e
“senz'aglio” per avvicinarsi a i gusti di coloro che non ne apprezzano laroma pungente.
Non tutto il PISTACCHIO SICILIANO & di Bronte.. ma tutto il nostro pistacchio é siciliano, dalle
magnifiche note dolci tostate.

Perfetto con le linguine e i gamberi rossi come su una pizza bianca con la mortadella.
Grande classico ligure, la salsa di noci, da stemperare con acqua calda é perfetta per
accompagnare pansotti, trofie e pasta alluovo.

PESTO ALLA GENOVESE

PESTO ALLA GENOVESE
SENZ’AGLIO

[T
Wi sos [ zoml

@ 12 pezzi @ Liguria

PESTO DIPISTACCHI
SICILIANO

[T
I, 3075 B 120 gr

SALSA DI NOCI
ALLA GENOVESE

Sunuil
Qg so2 [ 13omi

3 npezzi Q Liguria

47
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Linea tonni

Il piu noto dei tonni, il PINNA GIALLA, pescato in oceano aperto, congelato a bordo, e spedito
nella tonnara siciliana per una lavorazione e una cottura secondo la piu antica delle
tradizioni manifatturiere isolana preservato sia in Olio d'oliva che al Naturale. La versione
mediterranea del TONNO DETTO "ALLETTERATO"O "STRIATO" & un pesce azzurro di taglia
media con carni dal colore nocciolato, un gusto piu complesso rispetto al Pinne Gialle con
carni sode ma mai stoppose, un prodotto per intenditori.

TRANCETTIDITONNO
PINNE GIALLE
INOLIO D'OLIVA

I a5 [ 22mi
@ 12 pezzi @ Oceanica,

lavorazione Sicilia

TRANCETTIDITONNO
PINNE GIALLE
AL NATURALE

i
img an ) 22mi

T ".;.‘.‘.'.'.‘;’.' it'

@ 12 pezzi @ Oceanica,
lavorazione Sicilia

TONNETTO STRIATO
DEL MEDITERRANEO

\ FILETTI
S DI SGOMBRETTO

Ty
g 404 [ 22mi
@ 2pezzi © sicilia
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Ittici pregiati

Dal Re del Mediterraneo, il TONNO ROSSO, noto anche come “blue fin", nome scientifico
Thunnus Thynnus, otteniamo solo pregiati filetti dalle succulenti carni e pregiatissimi
TRANCI DI VENTRESCA, la parte piu nobile dellintero pesce.

Dalla severissima pesca controllata e contingentata dal ministero delle politiche agricole
alimentari otteniamo solo piccoli lotti certificati che ne fanno una produzione ad edizione
limitata.

Dai saporitissimi tagli limitrofi alla lisca centrale dal colore bruno intenso dovuto alla
forte irrorazione vascolare, un prodotto per conoscitore dal gusto vibrante e dalla tenera
consistenza. Una rivelazione.

TONNO ROSSO SICILIANO
LAVORATO AMANO

Mines!
i 40 [ 22mi
5 12pezzi © sicilia

VENTRESCA DI
TONNO ROSSO

il
Wi 400 [ 22mi

ﬂll
- WO EoN ncq-m

BUZZONAGLIA DI TONNETTO
DEL MEDITERRANEO

i
i 43 [ 22mi
S 2pezi © siilia







Linea alici

ALICI SICILIANE maturate per mesi prima di essere dissalate e poste in olio d'oliva di qualita.
Abbiamo il classico filetto disteso a mano o arrotolato con il cappero.

Mentre per quelle salsate, la lavorazione avviene in Piemonte, regione che seppur priva di
sbocchi diretti sul mare, vanta un secolare tradizione nella lavorazione di questo piccolo
pesce azzurro, tanto da essere il protagonista di diverse ricette tipiche regionali quali la
Bagna Caoda e per l'appunto le ACCIUGHE AL BAGNETTO VERDE, ovvero una salsa a base di
prezzemolo tritato o nella versione in salsa rossa, dal gusto decisamente saporito.

FILETTI DI ALICI
DISTESE

[
I a0s [ 106 mi

3 2pezi Q sicilia

ALICI ARROTOLATE
- CON CAPPERO
',’P‘\:’ Wi 4035 106 ml

ARROTOLATE
AL O NCARPERO
' r.

ACCIUGHE
IN SALSA
SAPORITA

ACCIUGHE IN SALSA VERDE
Wi 220 [ 08mi

@ 12 pezzi @ Piemonte
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Ittici sardi

Abbiamo selezionato due grandi classici delle conserve di mare Sarde: BOTTARGA DI
MUGGINEe la POLPA DI RICCIO, immancabili ingredienti per squisite spaghettate.

Scopri il sapore unico della nostraPOLPA DI GRANCHIO BLU, un prodotto di altissima qualita
che cattura 'essenza del mare. Realizzata con granchi blu freschi SARDI, la nostra polpa

e delicatamente cotta e confezionata per preservarne la freschezza e la bonta aiutando
a combattere un nemico dei nostri ecosistemi. Si presenta con una consistenza soda,
perfetta per arricchire le tue ricette, e prontissima all'uso. questo ingrediente versatile
porta in tavola un gusto particolarmente raffinato.

POLPA DIRICCI
DI MARE

BOTTARGA DI
MUGGINE SARDA

POTTAROA O«
VYOGINT SArDA

POLPA DI
GRANCHIO BLU .. Bopade
NG 3 GRAN
i"l""z 437 G 175 gr . " 7 - vL.'.CI.YoCxu'-:AIch(E.\LU

@ 6 pezzi @ Sardegna




Colatura di alici

COLATURA DI ALICISICILIANA

La COLATURA DI ALICI dalla lavorazione e maturazione
delle migliori alici siciliane, una colatura saporita per
rendere uniche le linguine cotte senza sale e scolate
direttamente in una pirofila con olio evo, aglio crudo e
prezzemolo.

’ I a2 [Jwom $Fepezzi © sicilio

Bottarga

BOTTARGA DI TONNO
GRATTUGGIATA

Abbiamo la BOTTARGA DI TONNO siciliana,

‘ pit ambrata e pungente giad comodamente

% ! grattuggiata. Ideale completamento insieme ad un
£ nostro spaghettone di Gragnano.




Colatura digamberorosso

COLATURA DI GAMBERO ROSSO
AR B0 DIMAZZARA

La Colatura di Gambero Rosso® di Mazara del Vallo &
un nuovo prodotto alimentare realizzato con metodo
brevettato che consente di estrarre le uova e i succhi
presenti allinterno del carapace del gambero rosso.
Nell'usanza dei marinai, € impiegata per dare sapore
alle zuppe o ad altre pietanze a base di pesce” ha

un sapore delicato che richiama la dolcezza del
crostaceo, e non contiene alcuna aggiunta di sale. E
un prodotto estremamente versatile. Ha una shelf life
di 10 mesi, € un prodotto da scaffale che si mantiene a
temperatura ambiente.

l L'|-|||||||E 434 D 100 ml @ 2 pezzi @ Sicilia

Garum acquapazza

GARUM ACQUAPAZZA

Quanto di piu simile esista al GARUM: antico appannagc
dei patrizi dellimpero romano.

Acquapazza e piu di una Colatura di alici, & un elisir

di mare. Nasce da alici pescate con la “cianciola’,
imbarcazione specializzata nella pesca del pesce
azzurro, tra fine marzo e inizio luglio, lasciate maturare
a Cetara per mesi e mesi in tini di legno di rovere e
pressate da pesanti sassi. Il liquido ambrato che se ne
ricava e estremamente intenso e concentrato. Dotato ¢
contagocce, ne bastano poche per far esplodere il mar
in bocca. Per veri Gourmet.

LATURA 1 AH
N ———

ML a3 [ som S 2pezzi Q campunna






Salse artigianali

Tre accompagnamenti classici: la SENAPE DELICATA con zucchero di canna grezzo perfetto
per gli Hamburger gourmand, SALSA RUBRA KETCHUP ottima anche per i piu piccini e la
SALSA BBQ, ideale per le grigliate dal gusto abilmente bilanciato tra il dolce e lo speziato.
Tutte rigorosamente artigianali senza conservanti chimici, coloranti e con soli ingredienti
italianissimi. Avete detto grigliata?..

SENAPE DOLCE
ALL'ITALIANA

e
MlIN; 352 D 130 gr

@ 8 pezzi @ Piemonte

SALSA RUBRA
KETCHUP
Wi, 351 [ ssoml

@ 6 pezzi @ Piemonte

SALSA BBQ
ARTIGIANALE




Salse artigianali

Una MAIONESE arricchita da ottimo tonno capperi e acciughe, non solo per il vitello ma
ovunque si necessiti una pennellata di sapore.

La SALSA COCKTAIL base maionese, piu un tocco di pomodoro e salsa Worchester.

‘Il rosa” che stuzzica il palato e la Maionese delicata dal gusto tradizionale.

MAIONESE DELICATA
imi sso [ 22mi
@ epezzi © Piemonte Mo""l‘f"cc“l&ss m
\

@ SALSA COCKTAIL

......................... [——_ |
M|, 355 O 120 gr
' @ 6 pezzi @ Piemonte
SAIS;
COCKTIAIL

L -
--------
-----------

SALSA TONNATA
ﬂllll] 354 D 120gr

@ 6 pezzi @ Piemonte

SALSA




Salse artigianali

Tre nuove intriganti salse per una sferzata di sapore in piu. La CLASSICA TARTARA, una
MAIONESE con una fresca piccantezza data dal pepe verde e infine la famosa SALSA AIOLI
dal delicato sentore di aglio dolce.

SALSA TARTARA
ﬂllll] 366 O 120 gr :.o*"""
@ 8 pezzi @ Piemonte °5
— p—
SALSA AL PEPE VERDE

[P
Wi 357 [Jrogr

53 6pezzi © Piemonte

SALSA AIOLI




Accompagnamenti
carni e formaggi

Immancabile il "‘BAGNETT VERD", salsa verde per i non piemontesi, la classica a base di
prezzemolo: grande accompagnamento al carello dei bolliti.

Il CONFIT DI CIPOLLE ROSSE lentamente appassite in nduzione di Barbera e aceto balsamico
di Modena & un accompagnamento perfetto per formaggi a pasta dura. Sorprende

oltre che con tutti i formaggi, anche con salumi cotti. Ma l'apoteosi la raggiunge
accompagnandola a del Foie Grass. Provare per credere!

BAGNETTO VERDE
PIEMONTESE

i ss0 [ 20r

@ 6 pezzi @ Piemonte

CONFIT DI
CIPOLLE ROSSE

Tk
QL o541 [} mogr

@ 12 pezzi @ Piemonte
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Linea mostarde

Grande classico lombardo la MOSTARDA TAGLIO CREMONESE, ovvero a frutti inter assortiti
e canditi, senapati con essenza naturale di senape, perfetta con camni bollite e formaggi
di ogni genere, mentre le mantovane sono di lavorazione monovarietale di frutta o
verdura sempre tagliata a pezzi dal gusto meno piccante rispetto a quella cremonose ma
comunque balsamico. Le nostre sono prodotte tutte allinterno dello stesso agriturismo in
provincia di Mantova.

MOSTARDA
TAGLIO CREMONESE

Tn
i os0 [} ssogr

@ 12 peZZi @ Lomml'dia " oLio cul;bniil

o -
NS s oo dtoeve ="

MOSTARDA DI
SOLE CILIEGIE ROSSE

Il frutto piu amato allinterno della
mostarda cremonese si sa € la ciliegia.

=]
Wi o5 [ ssogr

@ 12 pezzi @ Lombardia

MOSTARDA MANTOVANA
DI ALBICOCCHE

Il suo aroma garbato e il colore vivace
attirano le preferenze dei golosi di
ogni eta. Ottima con Formaggi semi
stagionati, Asiago, Montasio, Brié.

T
TNE ese [ r20gr

@ B pezzi @ Lombardia
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Linea mostarde

MOSTARDA MANTOVANA
DI ARANCE

Questa mostarda esalta il dolce-amaro
dell'arancia. Gli oli essenziali contenuti
nella scorza, combinandosi con la
senape, creano un'esplosione piccante.

ISTARDA MANTOVA

P DI ARANCE
g es0 [ 120gr et 1

@ 6 pezzi @ Lombardia

MOSTARDA MANTOVANA
DI POMODORI VERDI

Realizzata con pomodori acerbi la
cui nota erbacea rafforza il sapore di
formaggi di media stagionatura.

STARDA MANTOVA
| POMODORI VEIS

Suunin
JU; o6 D 120 gr

@ 6 pezzi @ Lombardia

MOSTARDA MANTOVANA
DI OLIVE TAGGIASCHE

La piu eccentrica della mostarde da
gustare con Camembert, Formaggi
morbidi caprini e ovini, Taleggio o carni
bollite.

MOSTARDA MANTOVA
DI OLIVE TAGGIASCH

Sunnin
A, ee2 D 120 gr

@ 6 pezzi @ Lombardia

MOSTARDA MANTOVANA
DI MELE COTOGNE

Da un frutto impervio, compatto e
profumato una mostarda dal sapore
intenso. Ottima con culatello, formaggi
morbidi, Mascarpone, Ricotta, Stracchino.

DSTARDA MANTOVA
BEMELE COTOONE

LTI
I os8 [ 20gr

53 epezzi © Lombardia




Linea mostarde

La SALSA PICCANTE DI CLEMENTINE, abbinamento superbo per gli erborinati. La Salsa

piccante di pere fatta con pere candite e rese piccanti da una leggera senapatura, valida
compagna di formaggi stagionati a pasta dura. Trova un alleato perfetto nel Parmigiano
Reggiano 36 mesi. La SALSA PICCANTE DI FICHI pungente e dolce & da provare con formaggi

caprini o formaggi vaccini freschi, anche a pasta molle. Bagnetto verde piemontese, a

tipica salsina piemontese a base di prezzemolo e acciughe, perfetta coi bolliti di carne ma

anche per tartine.

SALSA PICCANTE
DI CLEMENTINE

N
imi os3 [ 200¢r

@ 6 pezzi @ Piemonte

SALSA PICCANTE
DI PERE

SALSA PICCANTE
DIFICHI

=
Wi os6 [ 2009

@ 6 pezzi @ Piemonte

SAUSA MCCANTE 70
oI PRt )
-







Lenticchie

LENTICCHIE APPENNINICHE, dal calibro piccolino sia verdi che rosse, queste ultime ideali per
arricchire zuppe rustiche.

La LENTICCHIA DI CASTELLUCCIO DI NORCIA IGP si presenta sotto forma di semi molto piccoli,
appiattiti e tondeggianti, dalla buccia molto fine e di colore variabile dal verde screziato al
marroncino chiaro (alcuni semi pPOSSONO essere tigroti).

LENTICCHIE DI
- CASTELLUCCIO
DINORCIAIGP

Mo
Wi 757 [ soogr

55 12pezzi @ umbria

LENTICCHIE SECCHE
PICCOLE VERDI

LENTICCHIE SECCHE
PICCOLE ROSSE
DIMONTAGNA

Wi, 755 500 gr
55 2pezi © umbria




Legumi secchi e zuppe

Una selezione dei migliori LEGUMI E CEREALI SECCHL, le basi dell'alimentazione mediterranea
e indispensabile fonte di nutrimento
e proteine nobill.

CECISECCHI
i no [ soogr

SF 12pezzi © umbria

CJ,‘ \ FAGIOLI
(:) ™ CANNELLINI
- < Wi [j 500 gr

FAGIOLI
BORLOTTI

ey
i, 72 [ soogr
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Legumi secchi e zuppe

Una selezione dei migliori LEGUMI E CEREALI SECCHI, le basi dell'alimentazione mediterranea
e indispensabile fonte di nutrimento e proteine nobili
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FARRO
PERLATO

ZUPPA DI LEGUMI
E CEREALI

[P
Wi na [ soogr

SF 2pezi © umbria

LENTICCHIE
ALPOMODORO

Sl
JI; 704 O 314 mi

@ 12 pezzi @ Piemonte
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Legumi al naturale

LEGUMI ITALIANI LESSATI e riposti in vaso, comodi e pratici per chi non ha tempo di lasciarli in
ammollo. Hai mai provato 'hummus di ceci, frullandoli con olio evo sale e pepe? Linsalata
di tonno cipolle e fagioli Borlotti? | cannellini coi nervetti? Le seppioline in umido coi
pisellini? Ecco, la praticita é servita.

CECI AL NATURALE
i 700 [ aami

@ 12pezzi © Emilia Romagna

FAGIOLI BORLOTTI

=l
|, 702 G 314 ml

S 12pezzi © Emilia Romagna

R @ﬁ@

[ <
[, 701 G 314 ml

@ 12pezzi © Emilia Romagna 6 g ?/

Oll CANNELUING

e
......

PISELLI EXTRAFINI
Wi 703 [ sumi

55 2pezzi © Emilia Romagna




Farine per polenta

Abbiamo selezionato le 4 varianti di polenta tipiche della cultura padana

POLENTATARAGNA
ISTANTANEA

T, 753 D 500 gr

@ 12 pezzi @ Lombardia

7

——

POLENTA GIALLA
ISTANTANEA

My
i, 756 [ s00gr

@ 12 pezzi @ Lombardia

POLENTA BRAMATA
Wi 75 [ soogr

@ 12 pezzi @ Lombardia

POLENTA BIANCA
Wi 750 [] soogr

@ 12 pezzi @ Veneto



Risi erisotti

Il CARNAROLI NOVARESE extrafino delle risaie novaresi (e non ibridi come il Carnise e altri
spesso commercializzati sotto il nome di Carnaroli). L'ottima tenuta alla cottura e la

piena presenza di amido ne fanno il re dei risotti. Imbattibile. Il Carnaroli &€ una varieta
molto pregiata di riso. L'eccezionale compattezza dei suoi chicchi, grossi e allungati con
piccola perla centrale, l'alto contenuto di amilosio, l'ottimo equilibrio tra buona capacita di
assorbimento dei liquidi e bassa perdita di amido insieme all'eccezionale tenuta di cottura
ne fanno il "Re dei risi” italiani.

Una nuova linea di risotti pronti da cuocere, completi di verdure e brodo granulare in 5
classiche declinazioni. Occorre solo aggiungervi dell'acqua e, a piacere, una eventuale
mantecatura a fine cottura.

RISO CARNAROLI
NOVARESE

TAO CARVARCL
sovanru

RISOTTO CARNAROLI
ALLO ZAFFERANO

=
Wi 742 [ sumi

@ 12 pezzi @ Piemonte

RISOTTO CARNAROLI
CACIO E PEPE

i 72 [ 2ami
@ 12 pezzi @ Piemonte




RISOTTO CARNAROLI
AGLI ASPARAGI

i
Wi 723 [ s1aml

@ 12 pezzi @ Piemonte

RISOTTO CARNAROLI
Al FUNGHI PORCINI

S
g 74— [ sami

@ 12 pezzi @ Piemonte

RISOTTO CARNAROLI
ALTARTUFO NERO

il
M, 745 O 314 ml

@ 12 pezzi @ Piemonte
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Sale

Dalla salina piu piccola e a nord d'italia, raccolto esclusivamente a mano con metodi
artigianali antichissimi, Il SALE DOLCE é solubilissimo perché mantiene la sua naturale
umiditd, “integrale” grazie ad una lavorazione meticolosa che esclude qualsiasi tipo di
additivo chimico si mantiene particolarmente ricco di tutti gli oligoelementi presenti
nellacqua di mare come iodio, zinco, rame, manganese, ferro, calcio, magnesio e potassio.
Nella versioni SALEFIORE DI ROMAGNA integrale a grana medio fine, SALE MARINO integrale
grosso e ALLE ERBE AROMATICHE DI ROMAGNA (erba cipollina e timo) esclusivamente
fresche, accuratamente dosate e abbinate con aglio e peperoncino secondo la tradizione
salinara. Particolarmente indicato per pesci, cami, verdure fresche.

SALE DOLCE DI CERVIA
ALLE ERBE AROMATICHE

iy
imi poo [ 1kg

@ 12 pezzi @ Emilia Romagna

SALEFIORE DIROMAGNA
GRANA MEDIOFINE

[T
Miros  [Jig

{ 5215 DOLCE D CERVEA
PHE SWEET SALT OF CER A
b DS sUSSESAIZVON ¢ A
LE 1L DOUX DE CERVIA

~ Ahey I re il - il -t
SOTURAL BIA SAIT - MLDNEM, | ol
NN | MEERgAL2, UNOREENE - MTTELE

5 2pezzi © Emilia Romagna

SALE DICERVIA INTEGRALE
GRANA GROSSA
(-} ’,"mmu'm
i rer [ Ty
a0 b secn'REST LESH DOUX DE CERVIA
. e TV SR 14 7 | A mTIGeAL -SR]
@ 12 pezzi @ Emilia Romagna % Je - SR ul'fﬁ":fi‘:.‘:"':‘ﬂ




Drogheria

Dalla Sardegna, San Gavino Monreale una lavorazione dello Zafferano sia in buste che in
stimmi per un prodotto dal colore rosso brillante e un aroma intenso e deciso.

Un comodo e pratico preparato per pure istantaneo in fiochi di Patate, basta aggiungervi
del latte caldo e del burro péer ottenere un contorno vellutato e nutriente.

PURE ISTANTANEO
g 72 [ 200r

@ 12 pezzi @ Lombardia

Referenza soggetto a variazione
continua di origine e cultivar.
Vedi listino corrente

PANATURA
DI GRISSINI

T, 7ee 200 gr
@ 6 pezzi @ Piemonte

PREPARATO PER
AGLIO, OLIO, PEPERONCINO

T s1o [) somi
@ 6 pezzi @ Piemonte




SATFROW SAf R

ZAFFERANO
MONREALE

e ZAFFERANO ROSSO

LU

IN POLVERE BUSTE TRIDOSE

Pr— 0375 gr cad
L 522 [ et o125 o0

= = @ 25 pezzi @ Sardegna

V(R

ZAFFERANO ROSSO " s'/'._\"\"w: S
IN STIMMI hiONMr\l o AT

| AFERSRR o
':Mmm"\

T
A, 823 D 05 gr
@ 12 pezzi @ Sardegna

INSAPORITORE
CARNEE PESCE

Tt
i soa [ 1s0gr
@ 12 pezzi @ Marche




70

RuUb (marinature a secco per carne)

Con RUB si intende un mix di spezie e aromi ampiamente utilizzato, soprattutto nella cucina
americana, per marinare a secco la carme prima della cottura, che avviene generalmente
sul barbecue o comunque alla griglia. Il termine deriva dall'espressione dry rub, ossia
“strofinata, massaggio a secco’, proprio perché il rub per carne non prevede ingredienti
liquidi (olio, succo di limone, yogurt etc.). Nonostante nasca come condimento per la carne

alla griglia, il rub si pud utilizzare anche per altri tipi di cottura - al forno, in padella, alla
piastra.

RUB PER CARNI BIANCHE

W sis 156 ml
@ 6 pezzi @ Piemonte

RUB PER CARNI ROSSE

RUB PER CARNI SPICY
| sv 156 ml
@ 6 pezzi @ Piemonte




Olio extra vergine

OLII EXTRA VERGINI DI OLIVA di Categoria Superiore 100% ITALIANI, da olive spremute a freddo
mediante soli procedimenti meccanici direttamente dal coltivatore. IL BLEND SICILIANO

si distingue per il suo colore verde brillante e per il suo sapore equilibrato, con note di
pomodoro, erbe fresche e mandorla ma soprattutto riccamente fruttato.

Il secondo invece e un olio evo che cambiera al cambiare delle stagioni e delle
disponibilita, verra nportato di volta in volta sul listino, ora Ligure, ora Toscano piuttosto che
pugliese, monocultivar o blend.

OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA BLEND
SICILIANO

PURE ISTANTANEO

Mi!
QL se2 [ soomi

55 2pezi Q /I




Aceti

Una SELEZIONE DI ACETI per tutti | gusti: CLASSICO DI VINO BIANCO, DELICATO DI MELE ideale
per chi vuole stare in linea e intenso da VINO CHIANTI DOCG, per cucinare a tutto tondo.

ACETODIVINO
CHIANTID.O.C.G.

St
I, s72 D 250 ml

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna
i
.
[

ACETO DI
VINO BIANCO

S
iy s7o 7] soomi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna

ACETO DI MELE

St
Jl; s71 D 500 ml

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna




Aceti

Una SELEZIONE DI ACETI per tutti i gusti: CLASSICO DI VINO BIANCO, DELICATO DI MELE ideale
per chi vuole stare in linea e intenso da VINO CHIANTI DOCG, per cucinare a tutto tondo.

ACETO BALSAMICO
DIMODENAIGP

[
sz [ 250mi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna

ACETO DI VINO ROSSO
WIf s74 [ soomi

@ 6 pezzi @ Emilia Romagna



@ ® "4.4" \“
Pasta artigianale fooxt
dalla Campania A\

Prodotta nel comprensorio di Gragnano, con semole extra di grano duro miscelata ad
acqua di sorgente e tramite trafilatura al bronzo, segue un lento processo di asciugatura
con metodo a bassa temperatura. Ne deriva una pasta dall'eccezionale consistenza e

ruvidezza e dal profondo sapore. Disponibile nei formati SPAGHETTONE N. 7, PENNE RIGATE,
TORTIGLIONI RIGATI, LINGUINE, FUSILLI E CALAMARATA.

Abbiamo incluso un formato speciale,
il PACCHERO LISCIO ideale per primi
piatti di grande effetto.

TORTIGLIONI
RIGATI

imi 6535 [ so0gr

@ 12 pezzi @ Gragnano

CALAMARATA

LT
M, 655.5 O 500 gr

@ 12 pezzi @ Gragnano

PACCHERILISCI
imi ee0s [ s00gr

@ 12 pezzi @ Gragnano

80




P
W ~

e o o = \
PCIStCI artlglandle F100 %%

- 3

~ GRANO

.« ITALIANO
9 _';_ ‘(;":,

dalla Campania

PENNE
RIGATE

0
imi 6515 [ s00gr
@ 12pezzi © Gragnano

FUSILLI
i 6525 [ soogr

@ 2pezzi © Gragnano

B "@0
- s .\
% )
4 u.-.;»"‘
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SPAGHETTONE N.7
Imi esos [ soogr
@ 2pezzi © Gragnano

LINGUINE
[T
\ Wi, es45 G 500 gr
= = | Erra O omgmo
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Pasta artigianale Hrooxd
dalla Calabria o

Dalla Calabria una selezione di formati speciali lavorati con metodi tradizionali, come
la trafilatura al bronzo, che conferisce una superficie ruvida idoale per esaltare ogni
condimento. La lenta essiccazione a basse temperature prescrva il profilo nutrizionale e

aromatico del grano.

TROFIE

TN
i ee1 7 soogr

@ 12 pezzi @ Calabria

ORECCHIETTE

Suume
Jl, ee2 D 500 gr

@ 12 pezzi @ Calabria

BUSIATE

Tt
i ees ] soogr

@ 12 pezzi @ Calabria

» !,I <

T agnon®™ FOGLIE D'ULIVO

T e o -
-1 - Ji; ee4 D 500 gr

e IR
———— T '%
= s - 12 i Calabri
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Pasta all’'uovo artigianale
Marchigiana

CON IL 35% DI UOVA FRESCHE ITALIANE DA GALLINE ALLEVATE A TERRA.
SOLO GRANO 100% ITALIANO.
24 ORE DI ESSICCAZIONE NATURALE.

TAGLIOLINI

Tt
L e20 [ 250 r

@ 12 pezzi @ Marche

TAGLIATELLE

===y
[, 621 O 250 gr

@ 12 pezzi @ Marche

PAPPARDELLE

Moo
Qi 622 [ 250gr

@ 12 pezzi @ Marche

43
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Pasta all’'uovo artigianale
Marchigiana

CON IL 35% DI UOVA FRESCHE ITALIANE DA GALLINE ALLEVATE A TERRA.
SOLO GRANO 100% ITALIANO.
24 ORE DI ESSICCAZIONE NATURALE.

FETTUCCINE PAGLIAEFIENO
W, 623 G 250 gr

@ 12 pezzi @ Marche

LASAGNE
i 624 [ 2s0gr

3 1apezzi © Marche

QUADRUCCI
Wij 62s [ 250¢r

@ 14 pezzi @ Marche







Linea forno - salato

Seguendo il vecchio disciplinare della produzione dei migliori GRISSINI PIEMONTESI stirati

a mano, otteniamo dei lunghissimi grissini dalla fragranza ineguagliabile, uno diverso
dall'altro, e resi ruvidi e rustici da una spolverata di farina di Mais. Salumi dove siete?
SCHIACCIATE ACQUESE non & una focaccia ma una schiacciata, ha dei grossi bubboni
dovuti al lievito naturale e dei profondi craten dati dalle ditate dei fornai che le stendono.
Cosparse di grossi grani di sale grezzo che croccano in bocca.

Da sole o nel cestino del pane resistergli sard assai dura.

SCHIACCIATE
ACQUESI

GRISSINI PIEMONTESI
STIRATI AMANO
IN VASCHETTA PROTETTIVA

M 701 [ 200¢r

@ 10 pezzi @ Piemonte




Linea forno - salato

LA CRESCIA D'URBINO & un pane piatto marchigiano, morbido e saporito, cotto su pietra.
Perfetta da gustare sola o farcita con salumi e formaggi, rappresenta un simbolo della
tradizione locale. E alternativa superiore alla classica piadina. LE FRISELLE PUGLIESI sono un
tipico prodotto da forno, croccanti e a forma di ciambella, realizzate con farina di grano
duro. Ideali da bagnare in acqua e condire con pomodoro, olio d'oliva e origano, sono

un simbolo della cucina pugliese. Il PANE GUTTIAU & un tipico prodotto sardo, simile alla
carasau, caratterizzato da una consistenza croccante e leggera. Viene cotto in forno e
condito con olio e.v.o. e sale.

CRESCIA
DIURBINO

™
T, 778 [ 4s0gr

@ 10 pezzi @ Marche

FRISELLE
PUGLIESI

[Py
L.||_|, 777 O 400 gr

@mpezzi © puglia

PANE
GUTTIAU

Miss!
i 772 [ 250¢r

@ 12 pezzi @ Sardegna




Linea forno - salato

I migliori prodotti da forno pugliesi fatti a mano come una volta, con un goccio di olio extra
vergine doliva. Friabilissimi!

| TARALLINI piccini e fatti a mano sono declinati in 3 classici gusti del territorio:

- all'olio evo;

- al finocchietto selvatico; i

- alla cipolla tostata. Al

TARALLINI

- CON OLIO E.V.O. i, 773

- CON CIPOLLA -
FATTI A MANO Al 776

- CONFINOCCHIETTO .,
FATTI A MANO A, 775

[} a0gr £ 12pezi @ pugiia

LS

SCALDATELLI
DI GRANO DURO
CON OLIOE.V.O.

[
Ml 774 O 400 gr

@lmezzi © puglia




Chips di verdure

Deliziose e croccantissime VERDURE DISIDRATATE e leggermente saline.
Un mix per rendere originalissimo il vostro aperitivo.

CHIPS DI
VERDURE CROCCANTI

N
N, 834 G 190 gr

@ 12 pezzi

49



Linea forno - dolece

I nostri BISCOTTiI vengono fatti ancora artigianalmente in un laboratorio del vercellese,
niente margarine, niente olii di palma o grassi idrogenati, ma solo del buon burro fresco

e in abbondanza. Cotti ancora a teglie in forni ventilati evitando i cuocitori a nastro tipici
delle produzioni industriali. | Biscotti, quelli di una volta, quelli delle colazioni o della pausa
caffé. Il gusto é quello delle frolle fatte in casa i formati invece sono | grandi classici di tuttii
giorni.

KRUMIRI
Wi 7s2  [Jweogr

@ 12 pezzi @ Piemonte

PASTE DI MELIGA
imi 783 [Jsogr

@ 12 pezzi @ Piemonte

MARGHERITE AL CIOCCOLATO

[P T,
M, 784 O 180 gr

GRANELLA
Wi 788 [Jsogr

@ 12 pezzi @ Piemonte




Linea forno - dolece

La SBRISOLONA MANTOVANA & un dolce tradizionale, caratterizzato da una consistenza
friabile e croccante. Preparata con farina di mais, mandorle e burro, @ spesso servita

a pezzi e spolverata di zucchero a velo, rappresentando un simbolo della pasticceria
mantovana. Ora in una nuova ricetta piu bilanciata. La CREMA DI MARRONI E RHUM E

CACAO & un delizioso prodotto dolciario, caratterizzato da una consistenza vellutata e un
intenso sapore di castagne. Realizzata con marroni selezionati e un tocco di rhum, offre un
perfetto equilibrio tra dolcezza e aromaticitd. Ideale per farcire dolci, crostate o da gustare
semplicemente spalmata su pane e fette biscottate, € un vero e proprio comfort food che
celebra i sapori autunnali

SBRISOLONA MANTOVANA
TRADIZIONALE

(-
Qg 700 [ 400gr

@ 12 pezzi @ Lombardia

SHR SOLGNA

CREMA DI MARRONI
RHUMECACAO

iy, ewe 212 ml

5 epezi © Lombardia

prON! y
RHUM E CACA

CREMA DI MA




Le spalmabili

CREMADICACAO

ENOCCIOLEAL ~ 0
20%
T e1e [} 22mi

£ epez © sicilia

3
ECREMA AL CACAT
NOCCIOLE AL ®

CREMA DI PISTACCHIO

SICILIANO AL ~4)0
20%
i, sz [j 212 ml

53 epezzi © sicilia




Mieli

Selezione di quattro MIELI 100% ITALIANI.

MIELE MILLEFIORI

M
imi so [ 2s0gr

@ 6 pezzi @ Toscana

, MIELE DI ARANCIO
: Ve )
@ i \/ M, 8n O 250 gr
non AN ; @ epBZZi @ Toscana

MIELE DI CASTAGNO
E_: 812 250 gr
£ epezi @ Toscana
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Confetture extra wore
100g di Frutta per 100g di prodotto

Non si pud completare la gamma delle conserve senza una selezione di italianissime
CONFETTURE EXTRA nei gusti classici per colazioni ancora e merende ancora piu dolci.

CONFETTURA EXTRA
DI ALBICOCCHE

. :.‘ )
i, ss7 D 212 ml B

comurun\ EXTRA
@ 12 pezzi @ Lombardia

D8 ALBICOCCHE

CONFETTURA EXTRA
DI MIRTILLI
i ser [ 22mi

@ 12 pezzi @ Lombardia

CONFETTURA EXTRA
DI ARANCE

e
Mg, sse D 22 ml

@ 12 pezzi @ Lombardia




Confetture extra
100g di Frutta per 100g di prodotto

N
FCONFEITURA EXTRA
‘ O PESCHE

CONFETTURA EXTRA
DIFRUTTIDIBOSCO

e
A, ese D 212 mi

@ 12 pezzi @ Lombardia

AR CONFETTURA EXTRA
D1 FRAGOLE

CONFETTURA EXTRA
DI PESCHE

LT
INE ss0 [ 22mi

@ 12 pezzi @ Lombardia

CONFETTURA EXTRA
DI FRAGOLE

LT
M, sss D 212 mi

@ 12 pezzi @ Lombardia

5
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Linea pomodori

Dalla selezione di 3 eccellenti cultivar diverse di pomodori Calabresi sapientemente
combinate per ottenere Gusto, Dolcezza e elevati gradi Brix.

La polpa fine di pomodoro giallo calabrese & un prodotto gastronomico di alta qualitd,
realizzato con pomodori gialli freschi e maturi. Caratterizzata da un sapore dolce,
presenta una consistenza liscia e vellutata e mai acquosa

POLPA FINE Al 3 POMODORI
GRAN SELEZIONE

Sunnn!
g woo {7 3100

@ 2 vasi @ Calabria

POLPA FINE DIPOMODORO
GIALLO CALABRESE

S
i woes G 1062

@ 6 vasi @ Calabria




Linea pomodori

La passata rustica in latta & ottenuta da pomodori freschi e maturi, lavorati con metodi
tradizionali per preservarne il sapore genuino sin dalla raccolta. Caratterizzata da una
consistenza densa e corposa presenta un gusto ricco. | POMODORI PELATI ALLA FIAMMA
hanno un sapore intenso e leggermente affumicato, grazie alla lavorazione su flamma
viva. Per un tocco unico a ogni preparazinoe.

La praticita della confezione in latta le rende pratiche ed economiche nel canale hore.ca.

PASSATA RUSTICA
INLATTA
I o1 [ 2650 mi

@ 6 pezzi @ Calabria

P
me @ S L =
=

PELATI ALLA FIAMMA
SALSATIINLATTA

TE vos [} 2850 mi

3 epezzi © calabria

"

SAUSATI IN LA



Linea pomodori

Il POMODORINO CONFIT & il piu dolce dei ciliegini di Sicilia cotto a bassa temperatura

per ore e ore fino a renderio un concentrato di dolcezza. Abbinabile a crudi o tartare

sia di carne che di pesce, pesci al forno, spadellato con la pasta, sulle pizze gourmet o
semplicemente come decorazione.

Solo i migliori POMODORI ITALIANI, tagliati a meta a “piena polpa® cosparsi di sale integrale
e lasciati seccare sotto il sole rovente del Mezzogiomo.

Un grande classico delle lavorazioni mediterranee.

POMODORINI
CILIEGINI CONFIT

Iy
I 2208 [ sw00mi

@ 2 vasi @ Sicilia

POMODORI PERINI
ESSICCATIAL SOLE

T
WL vz [ mo0mi

@ 2 vasi @ Puglia




Linea olive

Piccina e nera ma dal sapore intensissimo, 'OLIVA TAGGIASCA, che abbiamo deciso di
proporre in 2 varianti: snocciolata in salamoia perfetta per la panificazione o per arricchire
| piatti senza dare I'apporto oleoso. Oppure nella preziosa variante SNOCCIOLATA IN

OLIO EV.O, creando cosi perle nere di sapore intenso e dolce al contempo. Forse tra gli

ingredienti piu versatili nella cucina mediterranea.

OLIVE TAGGIASCHE
IN SALAMOIA

OLIVETAGGIASCHE
SNOCCIOLATE
IN OLIO E.V.O.

Wi v2a [ 300 mi

@ 2 vasi @ Liguria

| VASI IN VETRO SONO SOGGETTI A DISPONIBILITA E AL LORO POSTO POSSONO ESSERE UTILIZZATI ALLE
VOLTE | SECCHIELLI IN PET



Linea carciofi

Il CARCIOFO ALLA BRACE, che deve il proprio nome ad una preparazione rustica e contadina
che non prevede sbiancamenti, una volta tornito a coltello viene insaporito con sale,

una macinata di pepe e grigliato a mano sulle braci, il risultato @ un contorno verace e
appagante. ideale con taglieri di salumi di norcineria nella versione sia intera che tagliata.

CARCIOFI INTERI
ALLA BRACE

Niu!
I H2021 [ 1082 ml

MPP LU

. L, OARS
@ 2 VOSi @ Puglia b :.\:“nn Alia tf'lct

CARCIOFI A SPICCHI
ALLA BRACE

[
M, wes E] 3100 ml

@ 2vasi © puglia




Linea carciofi

Tipica preparazione romanesca in cui nella cottura si valorizza anche il gambo che risulta
consistente e delicato.

Non un semplice paté, ma un battuto dei migliori cuori di CARCIOFO ROMANO, cosi da
mantenere una texture morbida ma non liscia. La ricetta prevede una leggera trifolatura
di prezzemolo e un‘anima d'aglio. Perfetta per basi di panini, tartine, piadine, ma anche
come accompagnamento ad una tagliata di carne.

CARCIOFI CON GAMBO
ALLA ROMANA

T +noo 1062 mi
@ 2 vasi @ Puglia

BATTUTODI
CUORI DI CARCIOFO

[
Wi res [ 062mi

SATTUTO OF GUORI
01 CARCIOR®



Funghi porcini

Il Re dei Funghi, il PORCINO, si evolve nella tecnica e nel gusto, con un innovativo
procedimento di lavorazione, che elimina la consuetudinaria sbianchitura in aceto
(la quale sostituisce il 90% dell'aroma di fungo con quello di acido) con una NUOVA
LAVORAZIONE la quale impiega fomi a vapore.

Tale processo preserva intatto tutto I'aroma

naturale presente in origine nel prelibato fungo.

Una volta provati non tornerete piu indietro.

PORCINIBIANCHI
TAGLIATIIN OLIO DIOLIVA

Nigam!
[N, H2085 alﬁmgr

@Ivoso @Pnemonte

PORCINI BIANCHI
INTERIIN OLIO DI OLIVA

[==m]
M 205 [T 1800 gr

@ 1vaso @ Piemonte




Funghi porcini

PORCINI TESTA NERA
TAGLIATIIN OLIO DIOLIVA

M
i H2as [ 1600 gr

@ 1vaso @ Piemonte

PORCINITESTA NERA
INTERIIN OLIO DI OLIVA

il
TE w285 (] 1800 gr

@ 1vaso @ Piemonte




Funghi porcini

mmaginate di disporre di un porcino gid mondato e tagliato che mantenga le stesse
proprieta organolettiche del fresco, ma senza essere surgelato e soprattutto disponibile
tutto I'anno. Senza piu scarti di prodotti, SENZA OLIO e pronto per essere utilizzato come
MATERIA PRIMA. Semplicemente pronto all'uso.

A

PORCINI BIANCHI MATERIA = l\ f
PRIMA AL NATURALE o
QJ e’ ”@

T, Hzgo [ 1700 mi
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Friarielli

FRIARIELLI CAMPANI
NON ACIDIFICATI

Dalle migliori cime di rapa, teneri e veraci
FRIARIELLI IN DELICATO OLIO, ottimi per
arnchire Pizze e crostoni gourmet, primi
piatti o come base per carni e pesci cotti.
Aggiungeranno una gradevole nota
amarognola ai vostri impiattamenti.

*Abbiamo eliminato la componente acetica
da questa nuova ricetta in modo da non

alterare il sapore naturale del broccolo
friariello.

Il H223 E] 1082 mi

@ 2 vasi @ Campania

ASPARAGINI SELVATICI
CROCCANTI

Croccantissimi ASPARAGINI SELVATICI,
raccolti a mano, mondati e scottat,
conservati in olio per mantenerne
inalterate le caratteristiche
organolettiche. Voglia di contorni
alternativi? Mai provati sulla pizza
bianca? Accompagnato con un tagliere
di salumi daranno il meglio di loro.

M
Qi 224 D 1062 mi

@ 2 vasi @ Basilicata
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BRACE AL NATURALE

[ ssoml

-
Illl, H205
@ 6 pezzi @ Calabria
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PEPERONI A FALDE

BRACE AL NATUR
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Melanzane

MELANZANE affettate a mano, scottate e farcite con pomodori secchi salentini e una farcia
di tonno battuto al coltello. Arrotolati e fermati con uno stecco, rigorosamente a mano
proprio come in casa. Un'insolita alternativa agli antipasti delle feste, o come tapas in
golosi aperitivi.

CAPONATA SICILIANA
TRADIZIONALE

Un grande classico della cucina siciliana,
la tradizionale CAPONATA DI MELANZANE
prima fritte in olio, poi ripassate in padella
con pomodoro, sedano e olive.

Ottima come contorno ma anche come
piatto principale o in accompagnamento
ad un Pacchero di Gragnano o percheé no,
Su una pizza gourmet.

W H270 [ oo mi

S5 2vasi © sicilia

MELANZANE
A FILETTI

T
L H2n ) vos2 mi

@ 2 vasi @ Puglia




Linea capperi

CAPPERINI CALIBRO LILLIPUT non piu grossi di un grano di pepe, sotto sale, ingrediente per
mille preparazioni mediterranee. | CUCUNCI sono i loro rispettivi frutti, grossi e carnosi ideali
per decorare piatti come tartare e in accompagnamento ad un calice di bollicine.
Direttamente da Pantelleria le FOGLIE accuratamente selezionate della pianta del cappero,
sode e croccanti con un giusto equilibrio tra sapidita e piacevole nota acidula. Belle da
vedere nel piatto e buone da mangiare. Ideali per condire e guarnire tutte le preparazioni
a base di pesce, carne, verdure cotte e crude. Da provare fritte in pastella.

CAPPERI LILLIPUT
SOTTO SALE

I
[, H258

CUCUNCI [ FRUTTI
DEL CAPPERO

T
i, H2sss [ 1062 mi

5 2vasi @ sicilia

FOGLIE DEL CAPPERO
IN OLIO E.V.O.

T
im 261 [ suami
@ 6 vasi @ Pantelleria




Ittici

Il nostro TONNO A TRANCI IN OLIO D'OLIVA, precedentemente cotti a vapore, dalle carni
sode e dal gusto intenso. Le ALICI vengono pescate al largo delle coste siciliane tramite
piccoli pescherecci con il metodo delle Lampare, eviscerate entro poche ore per
evitare ristagnamenti di sangue in modo da mantenere un colore rosato delle carni, e
subito poste a maturare sottosale. Le migliori e piu grosse di queste, raggiunta la giusta
maturazione, vengono sfilettate e distese in pregiato olio d'oliva delicato.

TONNO DI TONNARA
A TRANCI*

Ty
AW, H405 @loazml

3 2vasi @ sicilia

*su richiesta anche in latta di
alluminio

FILETTI DI ALICI DISTESE
SOTT'OLIO




Olio

OLlo EXTRA VERGINI DI OLIVA di Categoria Superiore 100% ITALIANI, da olive spremute a freddo
mediante soli procedimenti meccanici direttamente dal coltivatore. IL BLEND SICILIANO

si distingue per il suo colore verde brillante e per il suo sapore equilibrato, con note di
pomodoro, erbe fresche e mandorla ma soprattutto riccamente fruttato. Nella pratica
BAG~IN-BOX che ne evita il contato con I'aria una volta aperto evitando il fenomeno
dellossidazione e ne facilita la spillatura con il pratico rubinetto a valvola.

PP

OLIOE.V.O.BLEND SICILIANO

BAG-IN-BOX .
‘ ;

El-j H560.5 G Sit ' OLIO EV.0. BLEND

SICILIANO BAG~IN 80X
@ 1pezzo  © sicilia

NPTy

La mostarda

Grande classico lombardo la MOSTARDA TAGLIO CREMONESE, ovvero a frutti interi assortiti
e canditi, senapati con essenza naturale di senape, perfetta con cami bollite e formaggi di
ogni genere”

MOSTARDA TAGLIO CREMONESE
MISTO FRUTTA

Iy
QWL Heso [ sekg

@ 1 pezzo @ Lombardia




Siamo concessionari del Molino Fagioli e

della loro linea di grani OIRZ.

MOLINI

FAGIOLI
FARINE ARTIGIANALI DI QUALIT

Molini Fagioli & un'azienda italiana rinomata per la produzione di farine di alta qualita
ARTIGIANALI, ottenute da grani selezionati @ macinati con metodi tradizionali. La loro
gamma include farine per pane, pasta e dolci, tutte caratterizzate da un sapore autentico
e una consistenza ideale per ogni preparazione. Con un forte impegno per la sostenibilita
e linnovazione, Molini Fagioli rappresenta l'eccellenza della panificazione italiana.

La storia di OIRZ inizia nel 2020 dalla volonta di generare una filiera virtuosa per la
produzione di farina di grano tenero a residuo zero a tutela del consumatore e del
territorio. Le verdi colline umbre, cuore verde d'ltalia, sono il luogo ideale dove sviluppare
questo progetto.

""

% FAGIOLT SO
MR vonsma '

Vedi catalogo separato
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Olive da tavola

La BELLA DI CERIGNOLA, l'oliva verde da tavola per antonomasia, che deve il suo pregio al
crescere del calibro. Noi abbiamo scelto le "3G giganti”. Da tradizione, 'OLIVA NOCELLARA
viene raccolta manualmente, poiché, specialmente per le olive da mensa queste non
devono essere maltrattate per garantirne la massima qualita.

Vengono raccolte nei mesi di settembre e ottobre e lavorate e

conservate lo stesso giorno della raccolta per
mantenere il massimo della qualita.
Questoliva da tavola é particolarmente

ricca di fibra dietetica ad alta digeribilita.

OLIVE BELLE DI CERIGNOLA
CALIBRO EXTRA

0 !
i v231 [ swomi

@ 2 vasi @ Puglia

OLIVE
NOCELLARA

[T
W[ w26 [ s00mi

SF 2vasi © puglia




La giardiniera

La SPACCATA DI VERDURE, tagliate grossolanamente, messe in vaso crude con una bagna
leggera profumata con pepe e foglie di alloro, cotte con la sola pastorizzazione per una
giardiniera piuttosto rustica. mentre la GIARDINIERA IN AGRODOLCE SEMPLICE” oltre ad
avere una bagna piu agrodolce, le verdure vengono tagliate meccanicamente, questo si
traduce in un notevole risparmio di tempo e in un costo decisamente contenuto rispetto
alle sorelle puramente artigianali. Questo processo meno nobile non inficia pero sul
sapore che rimane di ottimo livello.

SPACCATA
DI VERDURE

i, 1249 [ s00mi

@2pezzi @Piemonte

GIARDINIERA IN AGRODOLCE
“LA SEMPLICE”

g H2so [ 1062 mi




Giardiniere in olio E.V.O.

Due novita queste particolarissime GIARDINIERE IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA in quanto
adottano un metodo di preparazione unico, dopo un breve sbianchitura delle verdure
distinte per tipologia, la cotturg, viene ultimata direttamente in vaso con ottimo EV.O,
tramite il metodo della vasocottura anaerobica. Questo ultimo passaggio garantisce una
preservazione eccezionale dei sapori delle verdure mantenendo un’ottima croccantezza
e vivacita dei colori. La manualita delle nostre artigiane porta a creare anche gli spiedi di
questo superlativo prodotto, ogni spiedo & infilato pezzo per pezzo e ritagliati tutti
completamente a mano, ogni vaso richiede

oltre 20 minuti di lavoro, per un risultato

scenico unico per stupire i vostri ospiti.

GIARDINIERA
INOLIO E.V.O.
VASOCOTTURA

SPIEDI DI GIARDINIERA IN
OLIO E.V.O. VASOCOTTURA
(CIRCA 35 SPIEDI)

[
[ H2ss [ oo mi

@ 2 vasi @ Toscana

SOLO SU PRENOTAZIONE




PATE
DI OLIVE NERE

Un PATE DI OLIVE NERE italiane, vellutato
al palato e perfetto per aggiungere
carattere a panini e pizze ma anche
insaporire cami bianche e paste fredde.

T
TmE Hsoa [ 1062 mi

55 2vasi © Puglia

BACCALA MANTECATO
ALLA VENEZIANA

Il BACCALA MANTECATO ALLA VENEZIANA
€ una ricetta tipica delicata e raffinata,
si prepara con lo stoccafisso, cioé un
merluzzo artico di origine norvegese.
Ridotto in una morbida e bianca crema,
€ una ricetta davvero gustosa, ideale
per essere servita come antipasto, se
spalmato su crostini di pane o polenta o
come piatto unico.

EACCALA MANTECATO :
> ALLA VENEZIANA i

[T
MW Hazs ] ssoml

@ 6 vasi @ Veneto

CONFIT
DI CIPOLLE ROSSE

Il CONFIT DI CIPOLLE ROSSE lentamente
appassite in riduzione di Barbera e
aceto balsamico di Modena & un
accompagnamento perfetto per
formaggi a pasta dura. Sorprende oltre
che con tutti i formaggi, anche con
salumi cotti. Ma l'apoteosi la raggiunge
accompagnandola a del Foie Grass.
Provare per credere!

T
M, Hes4 D 350 gr

@ 12 vasi @ Piemonte
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Peperoncini

PEPERONCINI SEMIPICCANTI
RIPIENI DI TONNO E CAPPERI

Il classico e sfizioso PEPERONCINO
FARCITO DI TONNO E CAPPERI, dal gusto
deciso ma mai aggressivo, scenografico
anche come vaso da vetrina.

St
Gmg w221 ) 1082 mi

@ 2 vasi @ Puglia

INVOLTINI DI MELANZANE
RIPIENI DI POMODORI SECCHI
ETONNO

Melanzane affettate a mano, scottate e
farcite con pomodori secchi salentini e una
farcia di tonno battuto al coltello. Arrotolati
e fermati con uno stecco a mano come in
casa.

i ANI'D] MELANZANE y
TNE 200 [ sw0mi | FRT A

@ 2 vasi @ Puglia




Forno

SFOGLIETTE DI PIADINE
CROCCANTI

E se la piadina venisse tagliata a

pezzi e fritta? Eccola, una soluzione
gustosissima adatta da mangiare sola
o come base per topping come i nostri

A :}t — paté di olive nere o baccaléd mantecato.

¥ RS aWiE “'\

>
-
< i w77s [ 1kg
SFOGLIETTE D! ‘

PIADINE CR c,m_;l @ 2pezzi © Marche
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TARALLINI

- CONOLIOE.V.O. i

- CON CIPOLLA .
FATTIA MANO JI; 776

- CON FINOCCHIETTO
FATTIA MANO

G4009r @lzpezzi © puglia




Aperitivo

CHIPS DI VERDURE
CROCCANTI

Deliziose e croccantissime VERDURE
DISIDRATATE e leggermente saline. Un
mix per rendere originalissimo il vostro
aperitivo

imi Hesss [J14kg

@Ipe

CIALDINE SALATE
AL SESAMO

scrocchiarelle e sfiziose
cialdine di farina diriso e
sesamo. Un’ altemativa

sapida alle solite patatine, da
sgranocchiare o intingere in
qualche salsina. Una tira l'altra.

MNima!
lim Hoos [ 1kg

S 1pezzo




Aperitivo

Abbiamo voluto dare maggior personalita alle nostre mandorle tostate e salate
affumicandole un po’ per dare un tocco di originalita al vostro aperitivo. Toste!

“un mix mai visto: Noci di MACADAMIA, Noci PECAN, Anacardi, 2 cultivar diverse di Mandorle
dolci Pelate e Brune.

E se le noccioline sono noiosissime, provate queste arachidi in pastella leggermente
speziata alle erbe e poi fritte, da non crederci

MANDORLE TOSTATE
SALATE AFFUMICATE

[
| i wooo

SUPERMIX FRUTTA SECCA
TOSTATAESALATA

| TN Heon

ARACHIDIIN CROSTA
DI SPEZIE

| TE Heo2
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